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sie i n  der ersten Abhandlung beschrieben wurden, nnch Entfernung 
der a- Cinensaure und der Methoiithylol-5-hexen-2-saure-6, eine ge- 
ringe Menge h o c h s i e d e n d e r  - von 155 --170° unter ca. 14 mrn 
Druck - O e l e  erhalten. Behufs Priifung, ob vielleicht eines der schon 
bekannten Cineolsaure-Spaltungsproducte darin enthalten sei, wurden 
die Oele in rerdiinntem Ammoniak aufgenommen, durch Ausschiitteln 
mit Aether von nichtsauren Verbindungen getrennt und mit Magne- 
siumchlorid versetzt. Nacb liingerem Stehen wurde das gebildete 
Magnesiomsalz abgesogen , die daraus, wie gewijhnlich, gewonnene 
Saure war die C i n o g e n s a u r e ,  und zwar wurden hier noch 3.5 g 
derselben erhalten. Ein Theil dieser Saure batte sich demnach in 
Aether, trotz ihrer Schwerloslichkeit darin, geliiut, nnd beim De- 
stillireri war eine kleine Menge der Urnwandlung zu Cinensiiure ent- 
gangen. 

Ans dem syrnposen Riickstande, wie e r  durch Eindampfen der  
(ron den in Aether leicht lijslichen Substanzen befreiten) wassrigen 
Fliissigkeit (von der Zersetzung der Cineolsaure herriihrend) iibrig 
blieb, hatte sich nach monatelangem Stehen ein feiner, weisser 
Schlarnni abgesetzt. Er bestand hauptsachlich aus dem A l u m i n i u m -  
s n l z  der C i n o g e n s i i u r e  (Prgab 3.1 g reine SLure) neben wenig 
cc-cinensaurem Aluminium I). 

339. 0. Emmerling:  Synthetische Wirkung der Hefenmaltase. 
[Entgegnung ;in Hrn. Crof t  Hill.] 

(Eingegangen am 8. J u l i  1901.) 
Var  einiger Zeit hatte ich iiber die synthetische Wirkung der  

Hefenmaltase berichtet und gezeigt, dass durch diesee Enzym, wie 
bereits Cro f t  H i l l  gefunden, nus Glucose ein Disaccharid gebildet 
wird,  dass dieses aber nicht, wie jener angegeben, Maltose, sondern 
Isomaltose ist. 

In Heft 8 dieser Berichte (S. 1380) hat nun Hr. C r o f t  Hill  den 
Vorwiirf gegen mich erhoben, dass ich die Nichtbildung von Maltose 
bei genanntem Process nicbt geniigend bewiesen babe, da  ich das  

I) Auch durch A l k o h o l  wird C i n e o l s i u r e  aufgespalten. Erhitzt man 
dic Siiure mit Alkohol 3 Stunden lang auf 210-2204 so Gffnon sich die 
Rohren unter starkem Kohlensiiure-Druck; man erhiilt den E s t e r  einer u n -  
g e s i t t i g t e n  S i u r e  (neben einer kleinen Menge der freien Siure), welche 
unter 14 mm Dmck von 14.3- 1500 siedet. Diese Verbindung mird jetzd 
untersucht. 
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Disaccharid lediglich %Is Osazon identificirt hatte, was allein nicht 
geniige. 

Ohne Zweifel ist unter Umstanden die Osazonprobe allein kcin 
absolut sicheres Mittel, einen Zucker zu bestimmen, aber der Vorwurf, 
andere Proben unterlassen zu haben, trifft gerade Hrn. C r o f t  H i l l  
selbst. Er hat  lediglich aus der Analyse und den Eigenschaften des. 
von ihm gewonnenen Osazons auf die Gegenwart von Maltose ge- 
schlossen, obschon ea nicht den richtigen Schmelzpunkt zeigte, wahrend 
ich durch die Nichtvergahrbarkeit des von mir gewonnenen Disaccha- 
ride noch beweisen konnte, dam Maltose nicht vorlag. 

Hr. C r o f t  Hill  beanstandet ferner den von mir gebrauchten 
Ausdruck Bdextrinartige Substanzenc. Dieser Ausdruck stanimt nicht 
von mir, sondern ist allgemein gebrauchlich fiir die Kbrper, welche, 
wie M u s c u l u s ,  E. F i s c h e r ,  W o h l  u. A. gezeigt haben, bei der 
Einwirkung von Siuren auf Glucose entstehen, rechts drehen, durch 
Alkohol gefallt werden und F e  hling’sche Liisung nicht oder sehr  
schwach reduciren. Man bezeichnet sie auch als  Reveraionsdextrine. 

Die von mir benutzte, Maltose nicht verglhrende Hefe fiihrt 
keinen besonderen Namen, ich erhielt sie aus der hiedgen Versuchs- 
und Lehrbrauerei, wo sie unter der  Nummer 538 conservirt wird. 
P. L i n d n e r  I) hat  ihr negatives Verhalten gegen Maltose consta- 
tirt; ich selbst habe wiederholt und unter verschiedenen Bedingungen 
dasselbe gefunden , wahrend Glucose glatt vergohree wird. Maltose 
dagegen wird, selbst wenn sie niit vie1 Glucose gemengt ist, nicht an- 
gegriffen. 

Wenn endlich Hr. C r o f t  H i l l  hervorhebt, ich hatte nicht unter 
denaelben Bedingungen gearbeitet wie er, indem ich mit einer %pro- 
centigen Glucoselbsung operirt, wahrend er eine 40-procentige ver- 
wendet habe, so trifft dae nicht in allen Fallen genau zu; auch giebt- 
C r o f t  H i l l  a n ,  dass eine Reversion bereits in  einer 20-procentigen. 
Liisung stattfinde. 

Die Bildung von Maltose ist durch die Crof t -Hi l l ’ schen  Ver- 
suche nicht erwiesen worden, und er  wird stlirkere Beweiee fiir die 
Entstehung dieses Disaccharids nach eeiner Methode erbringen miissen. 

l) Wochenschr. f. Brauerei 1900, No. 49-51. 




